Debic Roo m ry o B

Traditie en kwaliteit nu verenigd in een verbeterde en

handige verpakking

Serveerklaar rijstdessert met duidelijk zichtbare rijstkorrels en een

* Vol romig mondgevoel
* Beetgare rijstkorrel

* Kan puur of met toevoeging van
andere ingrediénten geserveerd

worden

romig mondgevoel. Gefabriceerd volgens traditioneel recept en geleverd

in een handige spuitzak van 1,75 kg.

* Gebaseerd op een traditioneel

recept

* Kan afgebakken worden

(voor rijsttaarten)

* Kan ingevroren worden

Devicy

Roomrijst

Riz a la créme
gahne-Milchreis
arroz con leche
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Loy

Als talenten samensmelten.



Cerisier

Debic Info - p/a FrieslandCampina Professional - Grote Baan 34 - B-3560 Lummen,
Tel.: 013 310 524 - e-mail: info.be@debic.com - www.debic.be

Ingrediénten voor 18 pers:
1,75 kg Debic Roomrijst
60 g Kirschlikeur
180 g gebonden krieken
200g Debic Gesuikerde Room
rasp van 1 sinaasappel

enkele muntblaadjes

Bereiding:

Verdeel de gebonden krieken over
dessertschaaltjes en plaats in de koeling.
Klop de Debic Gesuikerde Room op en
meng deze onder de Debic Roomrijst en

likeur.
Verdeel op de gebonden krieken en werk

af met de rasp van sinaasappel en een

muntblaadje.

TECHNISCHE SPECIFICATIES

Product Debic Roomrijst
Inhoud per stuk 1,75 kg

Type verpakking Spuitzak

Stuks per karton 4
Artikelnummer 7900410

Als talenten samensmelten.



