DEBIC

Béarnaise Sauce + Béarnaisesaus ..
Salso Bernese - Salsa Bearnesa « Zaktoa Bearnase
Napdyera oo BEkyo

Beste grossier,

Debic wenst u eerst en vooral een erg succesvol jaar in 2011!

Het nieuwe jaar is nog maar net gestart en we laten u nu al kennismaken met onze innovaties en pro- l 1 Ot n 6WS

moties voor 2011. Omdat het er zoveel zijn, hebben we er meteen een krant van gemaakt. Zo krijgt u

een duidelijk overzicht van wat er de komende maanden allemaal te gebeuren staat. o h t k / dk ,
IN net Koelvdk.

Deze krant geeft u meer uitleg over wat onze nieuwe producten niet alleen zo bijzonder maakt voor

uw klanten, maar zeker ook voor u. De innovaties zijn een logische uitbreiding van het huidige )
Diverse marktonderzoeken tonen aan dat veel chefs

op zoek zijn naar gebruiksklare sauzen die een be-
tere kwaliteit hebben dan het huidige aanbod.
Daarom lanceert Debic gebruiksklare roomsauzen
die alleen in de koelruimte te vinden zijn. De 5
smaken worden alleen met ingrediénten van de

Debic assortiment, uiteraard met de vertrouwde Debic kwaliteitsgarantie.

U heeft ongetwijfeld ook zin in lekkere verkoopmogelijkheden dit jaar? Grijp daarom vandaag nog
uw kans op meer omzet en marge en verrijk uw gamma zuivelproducten met deze innovaties van Debic.
Dit jaar valt er ook extra omzet te halen dankzij de promoties van Debic. Op de middenpagina’s van
onze krant staat een duidelijk overzicht van al onze promoties voor de eerstkomende maanden. En

2011 is nog maar net gestart... er zullen dus nog promoties volgen op onze verschillende productca- hoogste kwaliteit bereid en bovendien kan de chef

tegorieén. er nog een eigen touch aan geven.

Zoals steeds voorzien we ook diverse print- en online reclamecampagnes om uw omzet en marge te

stimuleren.
BESTELBAAR VANAF MAART 2011

Voor meer informatie kan u steeds terecht bij uw vertrouwde Debic contactpersoon.
We wensen u en uw klanten een voorspoedige verkoop toe in 2011!

Het Debic Team

Alle prijzen en informatie in deze krant zijn onder voorbehoud van fouten en wijzigingen.



De nieuwe roomsauzen van Debic

Gekoeld is beter

Toen de chefs hun behoefte aan kwaliteitsvolle,
handige sauzen met een betere smaak uitschreeuw-
den, spitsten we onze oren. Daarom lanceert Debic
haar allereerste gamma gekoelde gebruiksklare -
opwarmen & opdienen - sauzen met verse smaak:
Hollandaisesaus, Champignonroomsaus,
Peperroomsaus, Bearnaisesaus en Gratinsaus.

De vijf smaken worden stuk voor stuk bereid met de
kwaliteitsvolle room en/of boter van Debic.

Elke stap in het ontwikkelingsproces werd uitge-
breid getest door chefs. Het belangrijkste criterium
daarbij was optimaal gebruiksgemak en een zo vers
mogelijke smaak. Als resultaat zijn de sauzen van
Debic gebruiksklaar en overheerlijk.

- Bereid met Debic room en/of boter van de hoog-
ste kwaliteit

- Gekoeld voor optimale bewaring van versheid,
smaak en functionaliteit

- Geschikt voor alle bereidingsmethodes, excellente
kookfunctionaliteiten

- Ready to serve en natuurlijk indien gewenst per-
sonaliseerbaar door toevoegen van ingrediénten

- Herkenbare, onderscheidende verpakking met
duidelijke vermelding van alle relevante informa-
tie
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Debic Hollandaise

Met veel echte boter voor de traditionele, pittige en rijke
hollandaisesaus. Debic Hollandaisesaus kan ook ge-
bruikt worden voor andere culinaire creaties, zoals een
mousseline of een divinesaus.

- Vloeibaar: gebruiksklaar met een verse smaak

- Geschikt voor alle bereidingswijzen

- Kan met andere smaken en ingrediénten aangevuld
worden

- Bereid met kwaliteitsroom en echte boter van Debic

Gebruik

- Opwarmen & opdienen

- Als basis voor andere sauzen, aangevuld met alcohol,
groenten of andere ingrediénten bvb. mousseline of di-
vinesaus

- Kan in een sifon gebruikt worden (voor luchtige & lich-
tere sauzen)

- Kan opgewarmd worden in een pan, au bain-marie, in
de combisteamer of in de magnetron

€3,46/L
€4,39/L

€20,76/Colli
€26,34/Colli

Tariefprijs grossier :
Aanbevolen operatorprijs:
TECHNISCHE SPECIFICATIES

PRODUCT DEBIC HOLLANDAISESAUS

Debic Champignonroomsaus

Romige champignonsaus die, indien gewenst, met verse
gebakken champignons aangevuld kan worden.

Debic Champignonroomsaus kan ook gebruikt worden
voor andere culinaire creaties, zoals een truffelsaus.

- Vloeibaar: gebruiksklaar met een verse smaak

- Geschikt voor alle bereidingswijzen

- Kan met andere smaken en ingrediénten aangevuld
worden

- Bereid met kwaliteitsroom van Debic

Gebruik

- Opwarmen & opdienen of u kunt nog champignons
toevoegen

- Als basis voor andere sauzen, aangevuld met alcohol,
groenten of andere ingrediénten bvb. truffelsaus (Ros-
sini)

- Kan opgewarmd worden in een pan, au bain-marie, in
de combisteamer of in de magnetron

€20,76/Colli
€26,34/Colli

Tariefprijs grossier :
Aanbevolen operatorprijs:

€3,46/L
€4,39/L
TECHNISCHE SPECIFICATIES

PRODUCT DEBIC CHAMPIGNONROOMSAUS

Inhoud per stuk 1 liter

Inhoud per stuk 1 liter

Type verpakking Aluminium stazak

Type verpakking Aluminium stazak

Stuks per karton 6

Stuks per karton 6

Kartonnen per pallet 78

Kartonnen per pallet 78

Artikelnummer

7906000

Artikelnummer

7906003

EAN stazak

5410488 130307

EAN stazak

54 10488 130369

EAN karton

54 10488 130314

EAN karton

54 10488 130376

Min. houdbaarheid na levering

3 maanden

Min. houdbaarheid na levering

3 maanden

Bewaring

Gekoeld

Bewaring

Gekoeld

Debic Roomrijst: nieuwe handige spuitzak

Traditie en kwaliteit nu verenigd in een verbeterde en handige verpakking
4

TOT EIND JANUARI 2011
7900400 Debic Roomrijst 4x2,5KG

Voordelen:

Omdat gebruiksgemak & tijdswinst steeds 5
. - Vol romig mondgevoel

belangrijker worden voor de chef, lanceert

Debic haar bekende roomrijst volgens o - Beetgare rijstkorrel

- Kan puur of met toevoeging van andere ingredién-
ten geserveerd worden
- Gebaseerd op een traditioneel recept
\ - Kan afgebakken worden (voor rijsttaarten)
- Kan ingevroren worden

F BESTELBAAR VANAF FEBRUARI 2011 ===

traditioneel recept nu in een han-
dige spuitzak van 1,75KG.

DEBIC NEWS

Alle prijzen en informatie in deze krant zijn onder voorbehoud van fouten en wijzigingen.



Debic Peperroomsaii

Een romige, rijke saus met fijngemalen peperbolletjes.
Debic Peperroomsaus kan zo gebruikt worden of er kun-
nen groene/roze peperbolletjes of andere ingrediénten aan
toegevoegd worden voor bijvoorbeeld een poivradesaus.

- Vloeibaar: gebruiksklaar met een verse smaak

- Geschikt voor alle bereidingswijzen
Kan met andere smaken en ingrediénten aangevuld
worden
Bereid met kwaliteitsroom van Debic

Gebruik

- Opwarmen & opdienen of voeg peperbolletjes toe

- Als basis voor andere sauzen, aangevuld met alcohol,
groenten of andere ingrediénten bvb. poivradesaus
Kan opgewarmd worden in een pan, au bain-marie, in
de combisteamer of in de magnetron

Tariefprijs grossier :
Aanbevolen operatorprijs:

€3,46/L
€4,39/L

€20,76/Colli
€26,34/Colli

TECHNISCHE SPECIFICATIES

PRODUCT DEBIC PEPERROOMSAUS

Debic Bearnaisesaus

Debic Gratinsaus

Een verfijnde bearnaisesaus die perfect op smaak is ge-
bracht met fijngehakte dragon.

Debic Bearnaisesaus kan gebruikt worden als basis voor
andere sauzen, zoals een choron- of foyotsaus.

- Vloeibaar: gebruiksklaar met een verse smaak

- Geschikt voor alle bereidingswijzen
Kan met andere smaken en ingrediénten aangevuld
worden
Bereid met kwaliteitsroom van Debic

Gebruik

- Opwarmen & opdienen

- Als basis voor andere sauzen, aangevuld met alcohol,
groenten of andere ingrediénten bvb. choron- of foyot-
saus
Kan opgewarmd worden in een pan, au bain-marie, in
de combisteamer of in de magnetron

Tariefprijs grossier :
Aanbevolen operatorprijs:

€3,46/L
€4,39/L

€20,76/Colli
€26,34/Colli

Romige basis voor overheerlijke gratinschotels die op
smaak is gebracht met look, kaas en kruiden.

Debic Gratinsaus geeft een zeer goede binding en een
perfecte goudbruine toplaag.

- Vloeibaar: gebruiksklaar met een verse smaak

- Geschikt voor alle bereidingswijzen
Kan met andere smaken en ingrediénten aangevuld
worden
Bereid met kwaliteitsroom van Debic

Gebruik

- Opwarmen & opdienen: over voorgekookte aardappe-
len gieten & in de oven bakken
Kan ook voor andere ovenschotels gebruikt worden,
zoals een gratin van broccoli met spek, ...

€3,46/L
€4,39/L

€20,76/Colli
€26,34/Colli

Tariefprijs grossier :
Aanbevolen operatorprijs:

TECHNISCHE SPECIFICATIES
PRODUCT

DEBIC BEARNAISESAUS

TECHNISCHE SPECIFICATIES
PRODUCT

DEBIC GRATINSAUS

Inhoud per stuk 1 liter

Inhoud per stuk

1 liter

Inhoud per stuk

1 liter

Type verpakking Aluminium stazak

Type verpakking

Aluminium stazak

Type verpakking

Aluminium stazak

Stuks per karton 6 Stuks per karton 6 Stuks per karton 6
Kartonnen per pallet 78 Kartonnen per pallet 78 Kartonnen per pallet 78
Artikelnummer 7906002 Artikelnummer 7906001 Artikelnummer 7906006

EAN stazak 54 10488 130345

EAN stazak

5410488 130321

EAN stazak

5410488 131083

EAN karton 54 10488 130352

EAN karton

54 10488 130338

EAN karton

5410488 131090

Min. houdbaarheid na levering 3 maanden

Min. houdbaarheid na levering

3 maanden

Min. houdbaarheid na levering

3 maanden

Bewaring Gekoeld Bewaring Gekoeld Bewaring Gekoeld
............................................................................................................................ -
TECHNISCHE SPECIFICATIES
PRODUCT DEBIC ROOMRIJST
\ Inhoud per stuk 1,75KG

VANAF FEBRUARI 2011 Type verpakking Spuitzak

7900410 Debic Roomrijst 4x1,75KG Stuks per karton B
Artikelnummer 7900410

Tariefprijs grossier :

€1,67/KG  €11,69/Colli
Aanbevolen operatorprijs:
€1,96/KG €13,72/Colli

EAN spuitzak

54 10488 130574

EAN karton

54 10488 130567



Debic promo’s van de maand :
JANUARI - FEBRUARI - MAART 2011

| .

7221500 7221480 7226310 7226313 7226903 7900403
Debic Végétop Debic Culinaire Vegetal ~ Debic Végétop Gesuikerd Debic Végétop Debic Duo Debic Roomrijst 10KG
6x1L 6x1L 6x2L 6x2L 6x2L 7900407
Debic Kant en Klare Rijstvulling 1T0KG

o _/

~—— februari 2011

Vragen over onze promoties?

Vraag ernaar bij uw Debic contact-
persoon of kijk op www.debic.be
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7202200 Debic Basics Gesuikerde Room  10L BIB 7907025 Debic Room 33% 12x1L 7170021
7202201  Debic Basics Room 37% 10L BIB 7907024  Debic Gesuikerde Room 32% 12x1L Debic Spuitbus Gesuikerde Room
7907023  Debic Culinaire 15% 12x1L 6x700ml

DEBIC NEWS

Alle prijzen en informatie in deze krant zijn onder voorbehoud van fouten en wijzigingen.




~—— maart 2011

Ook in 2011 kan
u rekenen op onze
ondersteuning:

DEBIC IN BIB &’BRH(
de esse nefroonx

esser

prijs

7226603 7226401 7226200 7226000 7226008

Debic Gesuikerde Debic Culinaire Debic Room 35% Debic Room 40% e A .
Room Original oxzl 6x2L Prima Blanca E

6x2L 6x2L =

6x2L

® Folders

Direct (e-)mailings naar operatoren

Ta&S e Advertenties in vakbladen
= e Extra visibiliteit
(wobblers, displays...)
7221607 k- 7907022 e 7221003 S O traties
Debic Gesuikerde Room Debic Culinaire Original Debic Room 40%
12x1L 6x1L 12x1L ¢ Deelname aan vakbeurzen

Tip voor duidelijke
foldercommunicatie

P ——— T 7900410
7900355 7900357 7900359 Debic
Debic Chocolademouse Debic Chocolademouse Debic Chocolademouse Roomrijst
Melk 8% 2,5L Fondant 14% 2,5L Wit 2,5L 4x1,75KG J
Debic Room 40% - 2\
NU é3,1 a/L

Debic Gesuikerde Room 700 m|

Prijs 1 spuitbus €4,92/stuk
Prijs 6 spuitbussen €4,10/stuk

deze voorbeelden zijn illustratief
_ g J

Geinteresseerd in POS materiaal?

7410005 7410204 7410207 7410500 7416001 7416000 V. bii Debi
Debic Debic Debic Debic Debic Debic raag ernaar IJ Uity IDIEDIE COEEIEs
Créme Anglaise Créme Br(lée Créme Caramel Tiramist Panna Cotta Parfait persoon of mail naar

S 6x1L 6x1L 6x1L 6x1L 6x1L 6x1L ) katia.opdebeeck@frieslandcampina.com




Debic Tiramisu

4 _ . * o3 Tariefprijs grossier : €4,00/L € 24,00/Colli
Een van de TOP 5 desserts In Belgle Ver'VOegt het Aanbevolen operatorprijs:  €4,99/L € 29,94/Colli

Debic desserten assortiment.

TECHNISCHE SPECIFICATIES

PRODUCT DEBIC TIRAMISU
De Debic dessertbasis voor Tiramisi - een Italiaanse favoriet bij de Belgische consument - komt er ~ '""oudpersiik e
. . . . . Type verpakkin Fles
binnenkort aan. Het authentieke Italiaanse mengsel op basis van verse Debic room, mascarpone, syp| P| - -
. . . . tuks per Karton
eieren en suiker in een handige 1L fles. Karconnen per pallet e
Artikelnummer 7410500
. EAN flesje 5410488 015840
Voordelen: :
. o ) EAN karton 5410488 015857
- Romige smaak & structuur . - Opklopbare liquide dessertbasis Min. houdbaarheid na levering 60 dagen
- Gebaseerd op het authentieke Italiaans recept (opslagvolume x 2) :
h C . Bewaring Gekoeld
(55% échte mascarpone) - Hersluitbare verpakking met schroefdop
- Eindeloze variaties in smaak en presentatie - Diepvriesbestendig

- Snel en gemakkelijk bereidbaar, constistente kwaliteit
BESTELBAAR VANAF FEBRUARI 2011
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Tiramisu

Onze Franse klassieker wordt geperfectioneerd
en verrijkt met natuurlijke Bourbon vanille.

Dit Franse topdessert is probleemloos te portioneren en onderscheidt zich door zijn
mooie kleur en structuur. De vernieuwde Debic Créme Briilée leent zich uitstekend
voor veelzijdige composities. Bijvoorbeeld als vulling voor pralines of vruchtentarte-
lettes, of voor het maken van heerlijk luchtige espuma’s met behulp van een sifon.

Voordelen:

- Vernieuwd recept met minder suiker en minder calorieén

- Romige smaak, nu verrijkt met natuurlijke Bourbon vanille
- Gebruiksklaar, nu nog makkelijker te bereiden

- Constante kwaliteit en mooie structuur

BESTELBAAR VANAF APRIL 2011

DEBIC NEWS .........................................................................................................................................................................................................................................................

Alle prijzen en informatie in deze krant zijn onder voorbehoud van fouten en wijzigingen.



Debic Basics Gesuikerde Room - nu ook in BIB!

In juni lanceerde Debic een assortiment basisroom in tetraverpakking. Drie maanden later kende dit assortiment
een succesvolle uitbreiding met de lancering van een Debic Basics Room 37% in een handige 10-liter bag-in-box.

Vandaag gaat Debic op hetzelfde elan verder en lanceren we een Debic Basics Gesuikerde Room in
dezelfde gebruiksvriendelijke BIB. Deze gesuikerde room vertrekt van een basisroom van 36% waaraan
11,5% suiker werd toegevoegd, op deze manier bekomen we een eindresultaat met 32% melkvet en
10,3% suiker. Als betrouwbare leverancier staat Debic ook hier garant voor de constante kwaliteit en
functionaliteit van deze room.

Het gamma Debic Basics speelt in op de vraag van bakkers en chefs naar meer budgetvriendelijke
kwaliteitsproducten en is een volwaardig onderdeel van het kwaliteitslabel Debic. Debic Basics vult het
welbekende Debic roomassortiment perfect aan en laat u toe om met onderscheidende positioneringen en

prijsstellingen een groter deel van de markt te bewerken.

Voordelen:

- Luchtige room met behoud van een volle roomsmaak

- Constante smaaksensatie: een basisroom met 36% melkvet waaraan 11,5% suiker werd toegevoegd Tariefprijs grossier : €2,06/L € 20,60/Colli
- Gebruiksgemak: u hoeft geen suiker meer af te wegen Aanbevolen operatorprijs: € 2,43/L € 24,30/Colli

- Geen opkloprisico omwille van temperatuursverschil tussen suiker en gekoelde room
- Goede resultaten in slagroommachine, klopper-mengelaar en sifon

- Met handige hersluntf.J.are schroefdop . PRODUCT DEBIC CESUIKERDE
- Compacte en makkelijk stockeerbare verpakking ROOM 32%

- Afvalbesparend

BESTELBAAR VANAF FEBRUARI 2011

Debic in BIB & Brik, ontworpen voor de uitdagingen van vandaag.

DEBIC IN BIB & BRIK

de essentie van een professionele room,
aan een afgeroomde prijs

PROMOTIE 10% KORTING IN FEBRUARI

Debic in brik Debic in BIB

NIEUW!
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Slagroom spuiten was nog
nooit zo makkelijk én voordelig!

* Actie geldig gedurende de maand februari 2011 zolang de voorraad strekt.

Debic Info - p/a FrieslandCampina Professional - Grote Baan 34 - B-3560 Lummen,
Tel.: 013 310 524 - e-mail: info.be@debic.com - www.debic.be

{Debicy

Als talenten samensmelten.



